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De feestzaal van De Posthoorn bevindt zich in een
historische setting, namelijk de voormalige boerderij
van de kolenmijnen van Beringen. Deze karaktervolle
locatie is de ideale setting voor uw babyborrel,
familiefeest, bedrijfsevenement, bruiloft, vergadering
en ieder ander feestelijk moment.

U W  F E E S T  I N  E E N  H I S T O R I S C H E  S E T T I N G



Alle prijzen zijn exclusief dranken
Dranken kunnen niet individueel worden afgerekend
Feesten zijn mogelijk vanaf 10 personen
Wij vragen een vergoeding van €75 per dagdeel voor
het gebruik van de feestzaal.
Wij vragen een voorschot van 10% op het bedrag uit de
offerte (niet vergoedbaar bij annulatie).
Wijzigingen aan de bestelling of het aantal personen
kunnen tot een week voor het feest worden besproken.

Meer info: monique.vandijk@swdeposthoorn.be

P R A K T I S C H E  A F S P R A K E N



MINI SANDWICHES

MINI BROODJES

 

RECEPTIES
Feestelijke

K O U D E  H A P J E S  1

ASOORTIMENT SANWICHES MET 3

SOORTEN BELEG

PITTIG GEKRUID GEHAKTBALLETJE MET

MOSTERD

GEVULG EITJE

PERZIK GEVULD MET TONIJN

 

K O U D E  H A P J E S  2

BLINI’S MET DELICATESSEN UIT DE ZEE

PEPERKOEK MET FOIE GRAS EN

PERENMOUSSE

TARTAAR VAN RODE BIET, VENKEL,

APPEL EN MIERIKSWORTELSAUS

GEROOKTE EENDENBORST MET

SALADE VAN RODE KOOL EN APPEL

 

K O U D E  H A P J E S  3

€10 P.P.

€13 P.P.

€18 P.P.



VITELLA TONATO

WILTPATÉ MET UIENCONFITUUR EN PEPERKOEK

TARTAAR VAN RIVIERKREEFTJE EN AVOCADO

SALADE VAN GEROOKTE EENDENBORSTFILET, JONGE

SPINAZIE EN FRAMBOZENVINAIGRETTE

 

K O U D E  H A P J E S  4

LINZENSOEP MET WILDE PADDENSTOELEN

SCAMPIBROCHETTE OP BEDJE VAN PROVENÇAALSE

GROENTEN

VARKENSHAASJE MET GROENE KOOL EN ROZIJNEN

SPINAZIEFLENSJES MET CHAMPIGNONS EN COTTAGE

CHEESE

 

W A R M E  H A P J E S  1

MOSSELSOEPJE MET VENKEL EN KURKUMA

CROSTINI MET HONING, ROQUEFORT EN NOTEN

GEMARINEERDE ZALM MET SESAM EN WASABIROOM

ROULADES VAN KALKOEN, WITLOOF EN SJALOTTENSAUS

 

W A R M E  H A P J E S  2

POMPOENSOEP MET YOGHURT EN TIJM

VIJGEN MET BLAUWE KAAS EN SERRANOHAM

GEGRILDE GAMBA MET TOMATENSALSA

RISOTTE MET ERWTJES, SPEKJES EN PARMEZAAN

W A R M E  H A P J E S  3

€19 P.P.

€12 P.P.

€14 P.P.

€17 P.P.



KOFFIEKOEKJES, PISTOLETS, SANDWICHES,

BROOD UIT EIGEN BAKKERIJ

KAAS, SALAMI, HESP, CHOCO, CONFITUUR,

SIROOP

SPEK EN ROEREIREN

YOGHURT MET GRANOLA

VERSE FRUITSALADE

WRAP KIP, WRAP ZALM

SOEP

PANNENKOEKJES

RIJSTPAP EN DUOPUDDING

MENU'S
Brunch

B U F F E T  1 €25 P.P.

B U F F E T  2  
ALLE GERECHTEN VAN BUFFET 1

ZALMCOCKTAIL

QUICHE LORRAINE

VISPANNETJE

PARMAHAM MET MELOEN

€29 P.P.



PISTOLETS, SANDWICHES EN BROOD

UIT EIGEN BAKKERIJ

CHOCO, CONFITUUR, SIROOP

KAAS, HESP, SALAMI

VERS BEREIDE KIP CURRY, EIERSALADE

SPEK MET EIEREN

KOFFIE/THEE

GEBAK

 

MENU'S
Lunch

B U F F E T  1 €17 P.P.

ALLE GERECHTEN UIT BUFFET 1 

TONIJNSALADE

WRAP MET KIP PESTO, RUCOLA EN

ZONGEDROOGDE TOMATEN

WRAP MET ZALM, KOMKOMMER EN

SPINAZIE

QUICHE MET SPINAZIE EN SPEK

 

B U F F E T  2 €25 P.P.



LASAGNE

PENNE PESTO

MACARONI MET KAAS EN SPEK

TAGLIATELLE MET KRUIDIGE

TOMATENSAUS EN SCAMPI

SPAGHETTI CARBONARA

 

BUFFETTEN
Feestelijke

P A S T A B U F F E T €25 P.P.

STOOFVLEES

KIP BROCHETTE

ZALM MET TUINKRUIDEN

TONGROLLETJES IN WITTE WIJNSAUS

WARME GROENTEN

KROKETTEN EN GRATIN

W A R M  B U F F E T €27 P.P.



ZALMFILET

PARMAHAM MET MELOEN

PERZIK-TONIJN

GEHAKTBALLETJES

KIPPENBOUTJES

AARDAPPELSALADE

PASTASALADE

GROENTJES

SAUS

BROODJES

K O U D  B U F F E T €27 P.P.

CHOCOMOUSSE

JAVANAIS

TIRAMISU

RIJSTPAP

PUDDING MET KRIEKEN

D E S S E R T E N  B U F F E T €15 P.P.



BLOEMKOOLSOEP

VIDEE MET GARNITUUR

FRIETEN OF KROKETTEN

RIJSTPAP

MENU'S
Suggestie

M E N U  1  

KERVELSOEP

KIPFILET MET PEPERSAUS EN

GARINITUUR

FRIETEN OF KROKETTEN

DUO PUDDING 

M E N U  2  

€20 P.P.

€21 P.P.

PAPRIKASOEP

BROCHETTE MET PEPERROOMSAUS   

EN GARNITUUR

FRIETEN OF KROKETTEN

CHOCOMOUSSE

M E N U  3  €21 P.P.



WORTELSOEP

TONGROLLETJES IN WITTE WIJNSAUS MET PUREE

TIRAMISU MET SPECULAAS

M E N U  5  

KERVELSOEP

VISVIDEE MET PUREE/FRIET EN GARNITUUR

PANNA COTTA MET EEN COULIS VAN FRAMBOZEN

M E N U  4 €24 P.P.

€24 P.P.

TOMATENSOEP MET BALLETJES

DUO VARKENSHAASJE EN SCAMPI MET WARME

GROENTEN

FRIETEN EN KROKETTEN

DUO VAN IJS EN CHOCOMOUSSE 

M E N U  6  €26 P.P.



SCAMPI IN EEN PITTIG TOMATENSAUSJE

BISQUE (GARNALEN)

PARELHOEN MET GEKARAMELISEERD WITLOOF,

CALVADOSSAUS EN AARDAPPELGRATIN

DAME BLANCHE MET SLAGROOM

M E N U  8  

CARPACCIO

SOEP AGNES SORELLE (KIP)

ZALMFILET IN DILLESAUS EN KNOLSELDERPUREE

CARPACCIO VAN ANANAS MET VANILLE-IJS

M E N U  7 €30 P.P.

€35 P.P.



De Posthoorn zorgt voor tewerkstellingskansen
voor mensen met een arbeidsbeperking die elders
geen werk vinden. Het gaat om aangepast werk: we
gaan op zoek naar economische activiteiten die op
maat zijn van de talenten en mogelijkheden van
onze werknemers.

Via opleiding en begeleiding op de werkvloer
werken wij aan persoonlijke en professionele groei
zodat doorstroom naar een andere job op termijn
mogelijk wordt.

Onze medewerkers verwennen je graag met onze
(h)eerlijke feestgerechten. 

Organiseer uw feest bij De Posthoorn en steun zo
dit sociaal doel. 
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